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On l y

RICARDO KOYNER – Derde generatie eigenaar van de
Kotowa-plantage in Boquete, Panama. Zijn familie
vestigde zich begin 1900 in het onbewoonde
berggebied. Ricardo’s focus ligt op drie pijlers:
topkwaliteit koffie, respect voor de natuur en zorg voor
mensen.

RATIBOR HARTMANN – De familie Hartmann
behoort tot de pioniers van Panama’s specialty koffie.
Sinds 1940 runt de familie Finca Hartmann, nu in
handen van de 3e en 4e generatie. Koffie is hun
cultuur, hun passie en familiebedrijf. Boot Koffie
werkt al sinds 1995 met hen samen, gedreven door
dezelfde liefde voor koffie.

bootkoffie.nl

De Boer(en)

@bootkoffie

100% Arabica, Caturra & Catuai

Sinaasappel, Karamel, Abrikoos

Espresso & Filter

Intensiteit:

1280 - 1800 m. Boven Zeeniveau

Brew Guide  

Washed

Gemaakt van koffiebonen van twee Panamese farms:
Finca Hartmann & Kotowa Carolina Farm 

Plantages en Koffie
KOTOWA - Carolina Farm - Gelegen in Boquete en
ligt te midden van een natuurlijke bebossing met
grote biodiversiteit. Dankzij deze ‘natuurlijke
bemesting’ krijgen de bonen een zoete en  frisse
smaak.  Als erkenning voor de groene bedrijfsvoering
won de farm al een aantal keer de 'National
Environmental Award' .

FINCA HARTMANN - Gelegen in Santa Clara,
Chiriquí. De koffie groeit in de schaduw van het
eeuwenoude regenwoud. Ze gebruiken geen
pesticiden en bieden werk aan de inheemse Ngöbe-
gemeenschap. Respect voor de natuur staat centraal.

Ricardo Koyner



bootkoffie.nl@bootkoffie

Op de farms van zowel Koyner als Hartmann werken
het hele jaar door vaste medewerkers, maar tijdens
de oogsttijd groeit het aantal aanzienlijk. Bij Kotowa
stijgt het van 25 naar 100 mensen per farm, terwijl
Finca Hartmann in die periode onderdak biedt aan 200
families. Koyner en Hartmann zorgen  voor
huisvesting met essentiële voorzieningen zoals
schoon drinkwater, elektriciteit en goede sanitaire 

De Organisatie(s)

Panamaria is vernoemd naar koffieboerin Maria Ruiz,
met wie Boot Koffie vroeger samenwerkte. In 1993
stelde Jacob Boot samen met Maria en haar broers
het smaakprofiel van Panamaria vast.

faciliteiten—geen vanzelfsprekendheid in Panama. 

Panama behoort tot de welvarendere landen van
Latijns-Amerika en heeft het hoogste minimumloon
in de regio. Werknemers op de farm verdienen 120 tot
140% van dit minimumloon, plus huisvesting ter
waarde van ongeveer 20% van dat loon. Koyner,
Hartmann en Boot Koffie delen de visie dat
verantwoorde koffieproductie draait om een balans
tussen kwaliteit, duurzaamheid en eerlijke
arbeidsomstandigheden. Een hogere koffiekwaliteit
leidt tot betere prijzen, maar is alleen haalbaar als
zorg voor de bodem, de omgeving en het personeel
hand in hand gaan.

Samenstelling Panamaria Filterkoffie
100% afkomstig van Koffieboer Ricardo Koyner

Samenstelling Panamaria Espresso koffie
50% koffieboer Ricardo Koyner & 50% koffieboer Ratibor Hartmann

Ratibor Hartmann met zijn vrouw Tessie


